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Нова година е събитие, при което в дадена култура се отбелязва края на една година и началото на следващата. Всички култури, използващи годишен календар, празнуват в някаква форма Нова година. Посрещането на новата година датира отпреди 4000 години, когато са се организирали празненства в древен Вавилон.
Имаме удоволствието да Ви предложим офертата на ресторант „Асеневци”- гр. Велико Търново на  Вас и Вашите приятели за посрещане на новата 2012 година.

Ресторант „Асеневци” разполага със 110 седящи места, жива музика , при заявка от Ваша страна,възможност за организиране на артистично-музикални програми.
 Паркинг непосредствено пред ресторанта, който не се заплаща след 18.30 часа и в дните събота и неделя.
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ПРИМЕРНИ МЕНЮТА ЗА НОВОГОДИШНАТА НОЩ
В РЕСТОРАНТ „АСЕНЕВЦИ”-Гр. Велико Търново
ВАРИАНТ 1: /цена за един куверт 60.00 лв./

1. Новогодишен сюрприз/домати,краставици,руска салата,катък,печен пипер,червен боб,сирене,маслини/
2. Зелеви и лозови сърмички в компилация с парфе от пилешки дробчета със стафиди
3. Печено свинско филе със сушени кайсии и сини сливи, гарнирано с печени картофки с розмарин и крем от моркови
4. Селекция от сухи мезета
5. Чийзкейк с червени боровинки
6. Новогодишна баница
7. Питка
8. Плодове

9. Минерална вода
10. Безалкохолна напитка
11. Ракия 50 мл

12. Вино ½ бутилка/по избор-бяло или червено/

13. Шампанско 160 мл
ВАРИАНТ 2: / цена за един куверт 50.00 лв./

1. Новогодишен ордьовър/снежанка,кисели краставички,яйце,сирене,кашкавал,пушено филе,маслини/
2. Картофени крокети със сос от печен пипер
3. Печена свинска плешка с дижонска горчица и розмарин, гарнирана с грахово пюре
4. Селекция от сухи мезета

5. Шоколадов бренди мус
6. Новогодишна баница

7. Питка
8. Минерална вода

9. Ракия 50 мл

10. Чаша вино/по избор-бяло или червено/
11. Шампанско 160 мл
Така предложените варианти не са окончателни и подлежат на промени, според Вашите желания.

Оставам на разположение за коментари и доуточняване на подробности по организиране на Вашето събитие.
                Стоянка Енева
            +359 882 111 116

     р-т „Асеневци”

e-mail; asenevcirestorant@abv.bg
